
Jeudi 7 mars 2019

L’AUBERGE BASQUE
307 vieille route de Saint Pee sur Nivelle

64310 SAINT PEE SUR NIVELLE

Nombre de convives : 35 personnes

A 12 h15 le chef Cédric BECHADE propriétaire des lieux  nous 
accueillera dans son auberge chaleureuse, paisible, raffinée mêlant 
tradition et modernité.

Après un parcours avec les plus grands chefs dont Jean-François PIEGE, 
Alain DUCASSE……. de l’Hôtel du PALAIS avec J-M GAUTIER, 
l’Hôtel du CARILLON à Paris et à l’ELYSEE, Cédric BECHADE a fondé 
avec son équipe, le concept d’Auberge contemporaine .Simplicité et 
élégance qui sont ses maîtres mots ; dans le respect de la culture basque, 
des personnes, des produits chers à son cœur.

Le chef étoilé Cédric BECHADE nous a concoctés :

                       L’endive au pilpil de châtaigne, caillé safrané

         Le poisson du moment à la vapeur de laurier, nuage de wasabi

               La pomme d’ici effeuillée au Joko, soupçon de réglisse 

35€ vin et café compris 

Les chèques sont à établir à l’ordre de l’Auberge Basque et à expédier à
Claude CASTEX 90 rue Gambetta 64500 Saint Jean de Luz.

Votre inscription ne sera confirmée qu’après réception d’un email de :
cetp.senpere.gastronomie@gmail,com
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